Doskonalenie zespolu kuchni szkolnej

Z mys$la o zapewnieniu najwyzszej jakosci zywienia oraz bezpieczenstwa naszych
podopiecznych, caly zespdt obstugujacy kuchnie funkcjonujace w dwoch budynkach nasze;j
placowki systematycznie podnosi swoje kwalifikacje.

W sktad zespotu wchodza: intendent, kucharz oraz trzy pomoce kuchenne, ktorzy wspdlnie
dbaja o codzienne przygotowanie positkow zgodnie z obowigzujagcymi standardami. Nadzor
nad praca zespotu sprawuje kierownik swietlicy.

W ostatnim czasie caty personel przeszedt szkolenie oraz wdrozenie z zakresu nowego,
zaktualizowanego systemu ,,HACCP szyty na miar¢”, stanowigcego kluczowy element
zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci.

Dodatkowo, w zwigzku z nowymi przepisami wchodzacymi w zycie od 1 wrzesnia 2026 .,
pani intendent uczestniczyta w specjalistycznych szkoleniach oraz formach doskonalenia,
obejmujacych:

o ukonczenie szkolenia ,,Zmiany przepiséw rozporzadzenia dotyczacego zywienia
zbiorowego w szkotach i przedszkolach oraz ich wplyw na zamdéwienia publiczne,
receptury i jadtospisy. Dieta planetarna jako gtowny kierunek zmian przepiséw” —
2026r.

o ukonczenie szkolenia " ,,Dieta przyjazna planecie. Co to jest 1 dlaczego warto
wprowadzac ja w szkole 1 przedszkolu?” oraz ,,Kolorowo i sezonowo dla zdrowia i
planety. Pomysty na wprowadzanie sezonowych warzyw i owocoOw do menu stotowki
szkolnej i przedszkolnej” (WWF) — 2026 1.

e ukonczenie szkolenia ,,Co wolno, a czego nie wolno w zZywieniu zbiorowym dzieci i
mtodziezy? Odpowiedni dobdr produktow spozywcezych do receptur i jadlospisow z
uwzglednieniem norm zywienia z 2024 r.” — 2025 1.

e ukonczenie studiow podyplomowych w zakresie dietetyki - 2025 r.

e udzial w konferencji ,,Bezpieczenstwo zdrowotne positkow przygotowywanych w
zaktadach zywienia zbiorowego dzieci 1 mtodziezy ze szczegdlnym uwzglednieniem
nowoczesnych technologii” — 2025 r.

e udzial w konferencji ,,Zdrowe zywienie zbiorowe dzieci i mtodziezy. Czy zywienie
dzieci bez chemii jest mozliwe?” — 2023 r.

Zdobyta wiedza oraz nowe kompetencje pozwola jeszcze lepiej zadbaé o zdrowie,
bezpieczenstwo i komfort zywienia naszych ucznidéw.



